Jajko wielkanocne z serem DZIUGAS®

Sktadniki

Jajko:

600 g przetarty twardg

300 g drobno starty ser DZIUGAS

4 tyzki majonez

3 tyzki musztarda

2 zabki czosnku przecisniete przez praske
1 tyzka skérka z cytryny (tarta)

<br/>

Do dekoracji:

ser tarty DZIUGAS® o réznym stopniu dojrzatosci, starty na tarce

o réznej grubosci oczek
pokruszone prazone orzechy
swieza zielenina

rodzynki

suszone jagody goji

starta skérka z cytryny



Przyrzadzanie

Wszystkie sktadniki potrzebne do przyrzadzenia jajka nalezy potgczy¢ i mieszad do uzyskania jednolitej
masy. Nastepnie uformowac kulke, zawing¢ jg w folie spozywczg oraz wtozy¢ do lodéwki na 1 godz.

Mozna zostawi¢ w lodéwce na catg noc.

Sztywna kulke utozy¢ na tacy, na ktérej bedzie podawana. Nadac jej ksztatt jajka. Udekorowad serem
DZIUGAS® startym na tarce o oczkach réznej wielkosci, pokruszonymi orzechami, zielening, umytymi i

osuszonymi rodzynkami, jagodami goji.

Podawac z chrupkami sera DZIUGAS® (na suchej patelni przez 1-2 min podgrzewad posypany cienka

warstwa starty ser DZIUGAS®, ostroznie zdja¢ topatka i zostawi¢ na talerzu do ostygniecia).

Smacznego!



