Pomidorowa zupa krem z serem twardym
DZIUGAS®

Sktadniki
odrobina oliwy z oliwek
309 masta
1 duza cebula
2 zgbki czosnku
1 tyzka maKki
300 ml rosotu z kurczaka
850 ¢ pomidoréw konserwowych bez skorki
1/2 tyzeczki cukru
szczypta swiezego tymianku
do smaku sél, pieprz, swieza bazylia
30 g sera DZIUGAS

Przyrzadzanie



Do garnka wla¢ oliwe z oliwek i doda¢ masto. Gdy masto sie roztopi, wtozy¢ pokrojong cebule i czosnek i
dusi¢ az zmiekng. Nastepnie wsypa¢ make i wymieszaé. Wla¢ bulion, doda¢ pomidory, cukier, przyprawy

i gotowac 40 min bez przykrycia.

Ugotowang zupe utrze¢ blenderem elektrycznym, podawac z listkami bazylii i wiérkami sera twardego
DZIUGAS.



