Deser z serem DZIUGAS®, miodu i suszonych
owocow, gotowanych w winie

Sktadniki
100 g sera DZIUGAS
2 tyzki ptynnego miodu
1 tyzeczka maku
40 g ulubionych rozdrobionych orzechéw
100 g sliwki suszonej
60 g zurawiny suszonej
60 g suszonej moreli
400 ml biatego wina
2 laski cynamonu
2 gwiazdki anyzu
8 gozdziki
2 figi

swiezy tymianek



Przyrzadzanie

Ser pokruszy¢ na kawateczki wielkosci okoto 1 cm. W misce zmiesza¢ go z miodem i makiem,
rozdrobionymi orzechami. Suszone owoce i jagody, przyprawy nalezy wtozy¢ do garnka, wla¢ wino.
Wszystko doprowadzi¢ do wrzenia i gotowad przez 20 min. Talerz, na ktérym bedzie serwowane, pokropi¢
cieptym miodem, tadnie utozy¢ pokrojone na cztery czesci figi, ser z miodem i gotowane suszone owoce

oraz jagody. Podawac z widelczykami deserowymi albo wykataczkami jako deser.



