Kluski z dyni z serem twardym DZIUGAS®

Sktadniki
1 szklanka przecieru z dyni
1 tyzeczka listkéw Swiezego tymianku
1,5 ~ 2 szklanki maKki
1 26ttko
259 sera twardego DZIUGAS
504¢ masta
10 g Listkéw szatwii
do smaku sél
do smaku czarny pieprz
do smaku tarty ser DZIUGAS

Przyrzadzanie

Przecier z dyni zmiesza¢ z tymiankiem, maka. Dodac zéttko, zetrze ser, doprawic solg, pieprzem,
nastepnie dobrze wymieszac i wtozy¢ na pare godzin do lodéwki, zeby masa sie ochtodzita. Ochtodzona
mase nalezy wywréci¢ na posypang maka deske i formowac kluski. Do wrzacej osolonej wody wtozy¢
kluski, a gdy wyptyng na powierzchnie, pogotowacd jeszcze przez pét minuty i wyjaé. Masto roztopic¢ na
patelni, wiozy¢ listki szatwii i smazy¢ przez chwile, az zaczna skwierczed. Kluski pouktadad na talerzach,

zala¢ mastem ,szatwiowym”, posypac tartym serem i podac.



