Zapiekanka makaronowa z warzywami i serem
twardym DZIUGAS®

Sktadniki

600 g

3

3

3

3 zabki
troche

1 tyzeczka
2 gatazki
1 garsé
do smaku
2 tyzeczki
3009

1

150 ¢

Przyrzadzanie

makaronu

papryki

cukinie

pomidory

czosnku

bazylii

pietruszki

koperku

szpinaku

przyprawy do makaronu
adziki

krewetek

serek topiony , Mildute”

tartego sera DZIUGAS



Makaron ugotowad. Na patelni usmazy¢-podusi¢ papryke pokrojong w kostke, posiekany czosnek i
cukinie pokrojong w plasterki. Gdy warzywa zmiekng, doda¢ rozmrozone krewetki, posiekany szpinak i
pietruszke, koperek, przyprawy i dusi¢ przez chwile. Nastepnie doda¢ duzg tyzke serka topionego i tyzke

adziki oraz wymieszac.

Do naczynia do pieczenia wtozy¢ czes¢ makaronu, na wierzch warstwe warzyw i ponownie warstwe

makaronu. Posmarowa¢ adzika, utozy¢ plasterki pomidora i posypa¢ tartym serem DZIUGAS. Smacznego!



