Krewetki w kruchym ciescie z serem DZIUGAS®

Sktadniki
500 g obranych krewetek
6 kruche ciasteczka i krakersy
3 tyzki oliwy z oliwek
2 tyzki tartego sera DZIUGAS
2 zabki czosnku, pociete na paski

pietruszka

Przyrzadzanie
Zmieli¢ pierniczki i wymiesza¢ z pokrojonym czosnkiem oraz serem tartym DZIUGAS, zostawic.

Krewetki przez okoto 5 minut smazy¢ na oliwie z oliwek. Mozna dodatkowo wtozy¢ jedng ostrg papryke.

Odla¢ nadmiar oleju, wla¢ czes¢ mieszanki i smazy¢ przez chwile.

Podawad na patelniach posypujac resztkg mieszanki, jes¢ od razu. Smacznego!



