Wafle” z sera DZIUGAS®

Sktadniki

150 g tartego sera twardego DZIUGAS

Przyrzadzanie

Utrzec ser.

Rozgrza¢ niewielkg patelnie, mniej wiecej takiego rozmiaru, jakiego ,,wafelki” chcesz otrzyma¢. Gdy
patelnia bedzie dobrze rozgrzana, wsypac ser w taki sposéb, zeby cienka warstwa w catosci pokryta dno

patelni.

Gdy zacznie sie rumieni¢, obréci¢ przy pomocy watka kuchennego (albo innego urzadzenia) i ostudzi¢. Po
oddzieleniu sera od watka otrzyma sie tadna forma wafelka, ktérej mozna uzy¢ do ozdobienia dowolnej

potrawy.



