Buteczki z serem DZIUGAS® i cukinig

Sktadniki
0,51 startej cukinii
100 g tartego sera twardego DZIUGAS
300 g maKki
1 tyzeczka soli
1 tyzeczka proszku do pieczenia
2 jajka
125 ml oliwy z oliwek
150 g Swiezego sera z koziego mleka
45 g orzechéw cedrowych

Przyrzadzanie

Buteczki o bajecznym smaku (babeczki), doskonate na $niadanie albo po prostu jako sycgca i pyszna
przekaska.

Rozgrza¢ piekarnik do 180°C. Posmarowac ttuszczem 15 foremek do pieczenia. (Ja uzytam foremek do
babeczek, wiec papierek nie za bardzo chciat sie oddzieli¢ od babeczek). Utrze¢ cukinie oraz delikatnie

odcisna¢ pozbywajac sie nadmiaru ptynu. Do $redniej wielkosci miski wsypac¢ make, proszek do pieczenia



i s6l. W duzej misce mikserem elektrycznym ubi¢ jajka, olej i mleko do uzyskania jednolitej masy. Dodacd
ser owczy oraz ser DZIUGAS, migzsz startej cukinii i orzeszki cedrowe (mozna zastgpi¢ innymi
orzeszkami). Doprawitam jeszcze kilkoma szczyptami seréw parmezan, siemieniem Inianym oraz swieza
pietruszka. Swietnie pasowato! Na nieco mniejszych obrotach miksera nalezy stopniowo wktada¢ suche
produkty i dobrze zmiksowad¢. Wla¢ mieszanke do przygotowanych foremek. Piec az tadnie wyrosnie i sie

zarumieni okoto 20-25 min. Upieczone buteczki nieco ostudzic¢.



