Dekorative DZIUGAS® Chips

Zutaten

150 g Hartkése DZIUGAS

Zubereitung
Reiben Sie den Kase.

Heizen Sie eine kleine Pfanne in ungefahr der GréfSe der gewinschten Chips vor. Wenn die Pfanne gut
erhitzt ist, geben Sie so viel Kase hinein, dass eine dinne Schicht den Boden der Pfanne vollstandig
bedeckt.

Wenn der Kase zu rosten beginnt, drehen Sie ihn mit einem Nudelholz (oder einem anderen zylindrischen
Gerat) um und lassen Sie ihn abkUhlen. Wenn Sie den Kase vom Nudelholz loslésen, erhalten Sie eine

schone halbrunde Form, die sich sehr gut zum Dekorieren von Gerichten eignet.



