Makaron ze szpinakiem i sosem serowym
DZIUGAS®

Sktadniki
800 g makaronu
15¢g Swiezego szpinaku
259 cebuli
1 zgbek czosnku
gatazka tymianku
70 g Smietanki
40 g sera twardego DZIUGAS
1 tyzka oleju roslinnego

Przyrzadzanie

Nalezy usmazy¢ cebule, doprawi¢ czosnkiem, tymiankiem, wla¢ Smietanke i pogotowad. Pod koniec

nalezy wsypac ser DZIUGAS, poczekac az sie stopi oraz odstawi¢ sos z ognia.

Ugotowad makaron. Przecedzi¢ przez sitko, niezwtocznie dodad Swiezy szpinak i szybko wymieszac.

Utozy¢ makaron na talerzu i zala¢ sosem. Nastepnie posypac serem i zielenina.



