Kepti sumustiniai su vistiena arba kumpiu ir
kietuoju striu DZIUGAS®

Ingredientai
9 riekés sumustiniy duonos
keptos vistienos kratinélés/ kumpio
truputis pesto padazo
1 pomidoras
80 g kietojo sirio DZIUGAS

sviesto

ParuosSimas

Duonos riekes is vienos pusés gausiai aptepkite sviestu, is kitos pusés - pesto padazu. Ant vienos isS
pusiy dékite tarkuoto slrio, supjaustytos vistienos krutinélés, kubeliais susmulkinto pomidoro ir dar karta

sUrio. Uzvozkite kita duonos rieke sviesto puse j iSore.

|kaitinkite keptuve, dékite paruosta sumustinj ir uzdenge
ant mazos ugnies pakepkite porg minuciy, kol apacia apskrus. Tuomet sumustinj apverskite ir dar karta
pakepkite porg minuciy, kol apskrus kita pusé. Jei slris nespéjo iSsilydyti, jdékite sumustinj pusei minutés

i mikrobangy krosnele. Patiekite iS karto perpjove perpus.



