Skrebutis (brusketa) su keptomis vynuogemis ir
shriu DZIUGAS®

Ingredientai
1 keké raudonuyjy vynuogiy
italiskos duonos
125¢g rikotos surio
1 citrinos nutarkuotos zievelés
Ziupsnelis druskos
Slakelis alyvuogiy aliejaus
40 g kietojo strio DZIUGAS

Svieziy ciobreliy

ParuosSimas

Vynuoges nuraskykite nuo kekés, sudékite | kepimo forma, apSlakstykite alyvuogiy aliejumi ir
pagardinkite druska. Viskg iSmaisykite ir kepkite 200 0C 7 min. Duong supjaustykite riekelémis, aptepkite
abi puses alyvuogiy aliejumi ir pakepkite keptuvéje i$ abiejy pusiy, kol jgaus grazy atspalvj. Rikotos sirj

sumaisykite su citrinos zievelémis ir Ziupsneliu druskos.



Ant paskrudintos duonos uztepkite rikotos sirio, uzdékite kelias keptas vynuoges, apibarstykite kietuoju

tarkuotu sdriu ir papuoskite keliais Ciobreliy lapeliais.



