Pica su kietuoju sariu DZIUGAS® ir kumpiu

Ingredientai

500 g

1 Saukstelis

Ziupsnelis

2 Saukstai

79

375 ml

200 g

1 valgomasis Saukstas
1 valgomasis SauksStas
2

100 g

Paruosimas

IS milty suformuokite kraterj. | vidy jdékite druskos, cukraus, jpilkite alyvuogiy aliejaus, su Siltu vandeniu

sumaisytas mieles. Sakute i$ léto jmaidykite miltus i$ $ony. Baikite minkyti rankomis iki vientisos masés.

milty

cukraus

druskos

alyvuogiy aliejaus
sausy mieliy

Silto vandens

kietojo sirio DZIUGAS
balzaminio acto
medaus

svogunai

Saltai rikyto kumpio



ISminkytg tesla jdékite | dubenj, uzdenkite ranksluosciu ir palikite 1 val. pakilti (teSla padvigubés).

Pakilusia teslg lengvai paminkykite, suformuokite 4 lygius gabalélius ir iSkociokite - turi iSeiti 20-25 cm
skersmens blynai. Tada dékite | kepimo skarda, iSklotg kepimo popieriumi. Svogunus supjaustykite
pusziedziais ir pakepinkite keptuvéje su alyvuogiy aliejumi. Kai svoglnai suminksteés, jpilkite balzaminio
acto ir sudékite

meduy, druska ir pipirus, viska ismaiSykite ir dar minutéle pakepinkite.

Picos pada patepkite aliejumi, uzberkite sirio, sudékite svoglinus, supjaustytg kumpj. Kepkite 200 0C
jkaitintoje orkaitéje apie 25 min. arba, kol siris issilydys, o picos krastai graziai paruduos. Patiekite su

zalumynais.



