Trinta pomidory sriuba su kietuoju suriu
DZIUGAS®

Ingredientai
Slakelis alyvuogiy aliejaus
3049 sviesto
1 didelis svogunas
2 skiltelés ¢esnako
1 valgomasis Saukstas milty
300 ml vistienos sultinio
850 g konservuoty pomidory be odeliy
1/2 saukstelio cukraus
truputis Svieziy cCiobreliy
pagal skonj druskos, pipiry, svieziy baziliky
30 g surio DZIUGAS

Paruosimas



Alyvuogiy aliejy ir sviestg sudékite | puoda. Kai sviestas istirps, sudékite smulkintus svogtnus ir ¢esnakus
ir pakepkite, kol suminkstés. Tuomet suberkite miltus ir iSmaisykite. Supilkite sultinj, pomidorus, cukry,

prieskonius ir troskinkite 40 minuciy neuzdenge dangcio.

Ivirusia sriuba sutrinkite elektriniu trintuvu, patiekite su baziliky lapeliais ir kietojo strio DZIUGAS®
skiedrelémis.



