Ingredientai

150 g kietojo sirio DZIUGAS

ParuosSimas
Sutarkuoti surj.

|kaitinti nedidele keptuve, apytiksliai tokio dydzio, kokio dydzio , koklius“ norite gauti. Kai keptuvé bus

gerai jkaitusi, berti surj taip, kad plonas sluoksnis visiSkai padengty keptuvés dugna

Kai pradeés skrusti, apversti virtuviniu voleliu (arba kitokiu cilindriniu prietaisu) ir atvésinti. Atskyre surj

nuo volelio gausime grazig koklio forma, labai tinkama bet kokiam patiekalui puosti.



